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FT469 

RING TEST FORMAGGIO  

RTF 

RING TEST CHEESE 

RTF 

Descrizione del campione: serie da 2 
campioni di formaggio, da 100 g ciascuno, 
confezionati in buste sigillate a vuoto. 

Sample description: series of 2 cheese 
samples of 100 g each, packaged in heat-
sealed envelopes.  

Identificazione: in etichetta sono riportati il 
logo AIA, il tipo di prodotto, il lotto di 
produzione, l’identificativo alfanumerico, la 
data di scadenza e il codice prodotto. 

Identification: the label shows the AIA logo, 
the type of product, the production batch, 
the alphanumeric identifier, the expiry date, 
and the product code. 

Finalità d’uso: per la determinazione con 
tutte le metodiche analitiche di umidità, 
grasso, proteine, NaCl, ceneri e pH. 

Purpose of use: for determination by all 
analytical methods of moisture, fat, protein, 
NaCl, ashes, and pH.  

Stoccaggio e utilizzo: conservare a 4 ± 2°C. 
Una volta aperto, il campione deve essere 
utilizzato entro breve tempo.  

Storage and use: store at 4 ± 2°C Once 
opened, the sample must be used within a 
short time.  

Sicurezza: campione non edibile, non nocivo 
per la pelle. Non disperdere nell’ambiente. 

Safety: inedible sample, not harmful to the 
skin. Do not waste it in the environment. 

Data di scadenza: 10 giorni dalla data di 
produzione. 

Expiry date: 10 days from date of 
production. 


